Opis

NORPHEN FOOD to dwusktadnikowy preparat
epoksydowo - poliaminowy nie zawierajagcy w swoim
sktadzie rozpuszczalnikoéw, amin aromatycznych i
pochodnych bezwodnika kwasu ftalowego; stworzony
specjalnie jako powtoka w zbiornikach sktadujacych
plyny, maki czy zboza.

Sktadnik A to lepki plyn o neutralnej barwie, ktory
stanowi podstawe do wszystkich odmian kolorystycznych
produktu. Sktadnik B zawiera barwnik w dziewigciu
podstawowych kolorach, z ktérymi mozna si¢ zapozna¢ w
karcie kolorow NORPHEN FOOD.

Podstawowe cechy NORPHEN FOOQOD to:

= tiksotropia mieszaniny NORPHEN FOOD, ktora jest
szczegolnie przydatna przy tworzeniu powtoki na
powierzchni wanien i zbiornikow;

idealne wiasciwosci do zastosowania w zbiornikach
przeznaczonych do kontaktu z produktami
Spozywczymi;

odporno$¢ chemiczna powstatej powloki na reakcje z
winem, piwem, ptynami, likierami, olejem, woda oraz
zbozami;

odporno$¢ powstatej powtoki na oddziatywanie
przechowywanej ptynnej zywnosci;

mozliwos$¢ mycia powtoki oraz wysoka odpornos¢ na
detergenty do powierzchni twardych powszechnie
uzywane w przemysle spozywczym;

= blyszczace wykonczenie z efektem skorki.

Wszystkie podstawowe substancje uzyte do produkcji
powtoki NORPHEN FOOD sa wyszczegdlnione w liscie
preparatow dopuszczonych do uzycia i spelniajacych
wszelkie normy wloskie oraz europejskie wymagane przy
produkcji substancji przeznaczonych do kontaktu z
produktami spozywczymi.

NORPHEN FOOD nadaje si¢ do kontaktu z zywnoscia
wedlug DM 21/03/73 i kolejnych aktualizacji dla plynow
modelowych przewidzianych w tej normatywie.

Zastosowanie
Preparat NORPHEN FOOD znajduje zastosowanie jako
wodoszczelna powloka przy wykonaniu metalowych lub
betonowych wanien i zbiornikéw przeznaczonych do
sktadowania zywnosci. Dla wszystkich produktow
spozywczych dla ktérych jest przewidziany test migracji
(przenikania substancji z materialow 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia) z
nastegpujacymi ptynami modelowymi:
-roztwor wodny kwasu octowego 3%
wagowo/obje¢tosciowy;
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2 -roztwor wodny etanolu 10% objetosciowo/
objetosciowy;
3 woda;

4  rektyfikowany olej z oliwek.

NORPHEN FOOD jest zgodny i certyfikowany norma
DM 21/03/73 1 kolejnych aktualizacji. W uzupehieniu
zacytowanych ptynow modelowych NORPHEN FOOD
nadaje si¢ rowniez do kontaktu z roztworami wodno-
alkoholowymi rozcienczonymi etanolem 45% - 95%
(objetosciowo).

Sposob uzycia

Przygotowanie powierzchni:

1 — zewnetrznie hydroizolowane, betonowe zbiorniki

wbudowane (lub nie) w ziemie:

* nalezy bardzo starannie sprawdzi¢ czy powierzchnia
jest strukturalnie ,,zdrowa” i czy jest wykonana z
odpowiednich materialow nadajacych si¢ jako
podtoze produktu;

= w zalezno$ci od stanu powierzchni
odpowiednio przygotowaé podtoze stosujac:
- mycie ciepta woda pod ci$nieniem;

- mycie kwasem;

- szlifowanie papierem $ciernym;

- szlifowanie tarcza diamentowa;

- frezowanie;

- piaskowanie.

Z tak przygotowanej powierzchni nalezy usunac
pyly, brud, tluszcze, oleje, stare kleje i1 farby,
wykwity, rdza, plesn itp.;

= wszelkie dziury i niespojnosci podtoza musza byc
uzupetnione za pomoca odpowiednich srodkow
przystosowanych ~ do  pokrycia  powlokami
zywicznymi  (RASANTE  2000K, GROVE
RIPRISTINO o GROVE RAPIDO, GROVE
RASANTE).

nalezy

2 — zewnetrznie na nie hydroizolowane zbiorniki

wbudowane w ziemie:

* nalezy bardzo starannie sprawdzi¢ czy powierzchnia
jest jednorodna, wolna od luznych czasteczek i
przygotowa¢ ja  stosujac  NORPHEN W3
IMPERMEABILIZZANTE (patrz karta techniczna
produktu);

* natozy¢ NORPHEN W3 IMPERMEABILIZZANTE
(wydajnosé: ok. 1,5 kg/m2) uzbrojony siatka z
wlokien szklanych i odczeka¢ na utwardzenie
powloki 48 godz. przy temperaturze +25°C i 50%
wilgotno$ci oraz 72 godz. przy temperaturze 20°C i
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wilgotnosci 50%.

3 — zbiorniki metalowe:

=  powierzchnie stalowe (nierdzewne) musza by¢
pozbawione rdzy, zrostéw i doktadnie odttuszczone.
W przypadku powierzchni oksydowanych nalezy
usung¢ warstwe utleniong $cierajac ja lub piaskujac
w klasie SA 3 wedlug SIS 055900:1967
rownowazny z SP5 wedlug standardu SSPC lub
"pierwszej jakosci" wedlug BS 4232:1967. Profil
chropowatosci musi odpowiadaé testowi Rugotest
N° 3 klasa N11 wedtug standardu ISO;

= natozy¢ jedng warstw¢ NORPHEN FONDO MA a
nastgpnie poczeka¢ maksymalnie 24 godz. przed
nalozeniem warstwy NORPHEN FOOD.

Przygotowanie produktu:

Przela¢ sktadnik B NORPHEN FOOD do sktadnika A i
miesza¢ za pomocg profesjonalnego mieszadta az do
uzyskania mieszaniny o jednolitym zabarwieniu.

Uwaga: lepko$¢ uzyskanej mieszaniny mozna poprawic
przez dodanie rozpuszczalnika SOLVENTE PER
NORPHEN FOOD dodany w ilo$ci maksymalnej 5%
(mieszaniny A + B) majac jednak na uwadze iz
rozcienczenie  moze  spowodowal¢  zmiany — we
wlasciwosciach charakterystycznych oraz odpornosci
chemicznej produktu. NORPHEN FOOD zostat
zaprojektowany tak aby go uzywac bez modyfikacji.

Naktadanie produktu

= nalezy nalozy¢ NORPHEN FOOD za pomoca walka,
pedzla lub za pomoca spryskiwacza, jedno lub
dwukrotnie w zalezno$ci od oczekiwanej grubosci.
Parametry dozowania mozna znalez¢ w osobnej czesci
karty;

= kladac dwukrotnie nalezy odczekaé co najmniej 24
pomigdzy poszczegolnymi warstwami w temperaturze
+15°C, 14 godzin w temperaturze +20°C lub 12
godzin w temperaturze +25°C;

= pomi¢dzy dwoma warstwami produktu nalezy
zeszlifowac powierzchni¢ co utatwi przyczepienie si¢
kolejnej warstwy do podloza;

= w przypadku natozenia produktu za pomocg watka lub
pedzla w temperaturze powyzej +25°C, nalezy
przygotowywac mieszaning w niewielkich ilosciach ze
wzgledu na skrocenie czasu gotowosci do pracy pot-
life w wyzszych temperaturach;
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=  wyczysci¢ narzedzia przed utwardzeniem si¢ na nich
produktu acetonem Ilub za pomocg alkoholu
etylowego, SOLVENTE PER NORPHEN FOOD;

= jezeli pomiegdzy natozeniem produktu a
uruchomieniem zbiornika mija wigcej niz 8-10 dni
nalezy przemy¢ go woda aby usuna¢ pyly osadzajace
si¢ ze wzgledu na przyciagnie elektrostatyczne.

Zuzycie

Zuzycie teoretyczne: 450-550 g/m2 na jedng warstwe w
zalezno$ci od charakterystyki i
porowato$ci powierzchni.

Wydajnosé: aby wykonaé¢ powloke o grubosci
Imm nalezy natozy¢ 1,45 kg/m2
(A +B).

Zastosowanie:

Naktadanie za pomoca watka:

watek o krétki wlosiu

Naktadanie za pomocg spryskiwacza:

- §rednica dyszy 0,38-0,53 mm lub rozmiar 15 -
23 mil

200 - 300 bar

- ci$nienie wyjsciowe

Ostrzezenia i specjalne zalecenia

v" Miesza¢ skladniki A i B w dokladnych proporcjach
podanych na opakowaniu. W przypadku uzycia czgsci
opakowania, wlasciwie odmierzy¢ ilos¢ sktadnikow.

v Preparat musi by¢ przechowywany w temperaturze
pomiegdzy +15°C a +35°C. W nizszych temperaturach
produkt nie nadaje si¢ do uzycia ze wzglgdu na
wysoka lepkosé.

v nie stosowa¢ w przypadku wilgotnosci wzglednej
powyzej 80% lub w temperaturze ponizej +15°C.

v’ produkt jest draznigcy. Nalezy zapoznaé sie z kartg
bezpieczenstwa produktu przed jego zastosowaniem.

Specyfikacja techniczna

Sktadnik | 1,47+0,0
A 3
gestos¢, UNI 8310 g/cm? Skh}?mk 1’45; 0.0
ALB 1,45;:0,0
pot-life (przydatnos¢ do T=+23°C | 50+5
stosowania), min Lm0
PN-EN ISO 9514 T=H35°C | 10+5
Substancja sucha % 99,2+0,4
Temperatura w czasie °C
wykonania od +15 do +35
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Maksymalna wilgotno$é

cykloheksan
Octan etylu
Roztwor wodny kwasu octowego(1%) i
wody utlenionej(0,5%)
Kwas winowy 5% w wodzie
Séd (wodorotlenek sodu) 30% w wodzie
Amoniak 15% w wodzie
(1 = catkowity rozktad, 5= bez zmian; ( pelny zakres
przedstawiony w dodatku A)

Wik O | KW

* wedtug PN EN ISO 2812-1:1996-metoda 2 (z ciaglym
kontakcie z czynnikiem wchtaniajagcym

Znakowanie, pakowanie i przechowywanie

Sktadnik A Xi, N
f’;’;ﬁ’; :na Sktadnik B C
Sktadnik A | 0,85 kg | Cato$é
Skfadnik B | 0,40 kg | 1,25kg
Pakowanie Skladnik A |2,10 kg | Catosé
Sktadnik B | 1,00 kg |3.10kg
Sktadnik A | 8,40 kg | Cato$é
Sktadnik B |4,00 kg | 12,40 kg
24 miesigce w oryginalnym
Magazynowanie opakowaniu, w zadaszonym i suchym
miejscu, w temp. od +5° C do+35°C

. . % 85
w czasie wykonania
Catkowite dojrzenie
materiatu (234£2°C, dni 7
50£10% wilgotnos$ci
Czas schnigcia T=+15°C | 12+1
powierzchniowego (bez h T=+20°C 8+l
kurzu) PN EN ISO 1517 T=+25°C 6+1
Temperatura pracy °C Od -10 do +65
Przyczepno$é¢ do betonu MPa 2.7
(z warstwa spodnia
ZgOan z PN EN1323, 2 Z p@knlq(;]em
warstwy 300 pm kohezyjnym
NORPHEN FOOD) PN i warststwy spodniej
EN 1542 (typ A)
Przepuszczalno$¢ pary
wodnej -y (czysta " 18000£2000
warstwa o grubosci
400um), DIN52615
Odpornos¢ na $cieranie
(test Taber: waga
2x500g, tarcza $cierna mg 92+4
H22,1000 obrotow),
UNI8298-9
Przepuszczalnoéé wody, | kg/(m?-
warslswa 600um g gho’5 0,07+0,02
gﬁ%@ng dwukrotnie, - Klasa I11 (EN 1062-1)
ngvizi? 2,10:1,0
Stosunek siatkowania wzglede
(A:B) m
objetosc 2,07:1,0

1

Uwaga: metody badan sa zgodne z normami okreslonymi w tabeli

Odporno$¢ chemiczna *

Kwas solny 30% w wodzie

Kwas siarkowy 10% w wodzie

Woda utleniona 3,5%(12 objg¢tosci)

kwas mlekowy 10% w wodzie

kwas octowy 30% w wodzie

kwas fosforowy 20% w wodzie

Alkohol etylowy zdenaturowany

Aceton
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